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Vinothèque Samedi5 novembre 2011

Griset blanc 2010, Domaine des Charmes
Par Par Pierre-Emmanuel Buss

Aujourd’hui, à l’enseigne de notre chronique «Vinothèque», un vin rare au
cépage très peu cultivé le findling ou bouvier de Hongrie. Idéal avec des
huîtres

Une curiosité. Le findling, ou bouvier de Hongrie, recouvre une cinquantaine d’hectares dans le monde.

Quelques plants s’épanouissent à Genève, où deux vignerons le font prospérer. Parmi eux Bernard Conne, du

Domaine des Charmes, à Peissy, qui cultive 4600 m2. Il a baptisé son vin Griset blanc. Un nom fantaisie inventé

dans les années 1980 par Denis Rossel, patron du restaurant Le Rosaire à Saint-Jean. Selon lui, il était

impossible qu’un cépage avec un nom germanique séduise les Genevois.

Bernard Conne est à la tête du Domaine des Charmes depuis 1988. Jusque-là, cet ingénieur agronome d’origine

vaudoise possédait un commerce de vin à Rolle. Il lui a fallu plusieurs années pour domestiquer le findling,

cépage précoce qui rappelle le müller-thurgau. Aujourd’hui, c’est la vedette du domaine, avec une production

d’environ 3000 bouteilles par année. Le vigneron-éleveur ne pratique plus de fermentation malolactique afin de

conserver un maximum de fraîcheur.

Dans le millésime 2010, le Griset blanc présente une robe or pâle avec des reflets gris. Le nez est expressif

avec ses arômes de mandarine, de poire et de fleurs blanches. La bouche offre de la rondeur et beaucoup de

vivacité, avec une acidité rapicolante. La finale est marquée par une légère amertume. Un blanc de caractère

idéal pour des huîtres ou des fruits de mer.

Avec ses dix hectares de vigne cultivés en production intégrée, le Domaine des Charmes propose dix-huit vins,

dont plusieurs spécialités. A noter un très beau sauvignon 2010, médaille d’or de la Sélection des vins de

Genève avec le meilleur pointage pour le cépage – un vin désormais épuisé.

Autre vin emblématique du domaine, le Baron rouge, séduisant gamay élevé en cuve issu de vieilles vignes.

Bernard Conne, épaulé depuis peu par son fils Olivier, propose trois vins élevés sous bois: un chardonnay, un

gamaret et un merlot.

Où l’acheter? Domaine des Charmes, 11, rte de Crédery, Peissy, 1242 Satigny. Tél. 022!753 22 16.

www.domainedescharmes.ch 

Prix: 12,50 francs.
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